
 

Buffet Weidmannsheil 
 

 

Salat von Mozzarella und Cherrytomaten 
mit Basilikum und hausgemachtem Balsamicoglace 

 

Ruccola- Traubensalat mit fruchtiger Vinigrette 
 

Roastbeef vom Werdauer Wild auf Quittenragout 

 

verschiedene Dipps mit frisch gebackenem Brot 
 

********* 

zart-rosa gebratenes Rinderfilet –sous vide-gegart- 
auf in Olivenöl gebratenem Gemüse 

abgerundet mit Thymian und etwas Knoblauch, 
dazu Rosmarinkartoffeln 

 

Frisches glaciertes Gemüse der Saison 
 

Kartoffelkuchen mit Speck & Zwiebel 
mit in Merlot geschmorten Balsamico - Zwiebeln 

 

 

********* 

bunter Obstsalat mit Nüssen und frischer Minze 
Creme Bruleé im Weckglas 

 
buchbar ab 25 Personen 

Preis pro Person: 38,00 € 

 
 


