
 

Buffet Werdauer Forst 
 

 

Gegrillte Antipasti mir frischen Kräutern  
 

Deftiger Thunfischsalat mit Rucola  
 

Tomaten- Feta Cocktail mit frischen Basilikum  
 

verschiedene Dipps mit frisch gebackenem Brot 
 

********* 

Saltimbocca vom Lachsfilet  
auf rahmigen Kerbel-Fettuccinis mit frischem Dill verfeinert 

 

Filetstreifen von Werdauer Wild mit geräuchertem Preiselbeersud 
und nussigen Kräuterkartoffeln 

 

frisches Gemüse vom was der Markt so hergibt 
 

********* 

Quarkcreme mit Nussiger Note  
im Weckglas 

 
kleine Französische Käseauswahl mit Feigensenf  

 

buchbar ab 25 Personen 

Preis pro Person: 35,00 € 

 


